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Forme de vie datant des origines

Dans les premieres heures de la vie sur
Terre, les cyanobactéries ont joué un
s la Grande Oxydation (~2.4
nnées), en produisant de

a%sforme lambéphere

Invisible a 1’0&1 'i%;e;lle a ali

e

certaines civilisat Rﬂe_:_s* anembous

: mais elle nest reconnue mondl 1 ent y ; ‘ yal | ‘ : | g L’aliment mOdePne

Aujourd’hui, un aliment moderne se distin-
gue par quatre qualités essentielles :
gouteux, écologique, bon pour la santé et

ol ancreé dans son terroir. Il doit offrir une

- Type : Cyanobacterie expérience gustative agréable, tout en

- Age : 3,5 milliards d’années . T , respectant 'environnement et en apportant

» Taille : 50 4 100 p Qi {2 \ AL des bénéfices nutritionnels.

- Milieu naturel : lac d’eau douce saumatre S = e N ¥ | 1 met en valeur des méthodes de production
« Climat : tropical . B . . durables, privilégiant le savoir-faire local et

- Composition : 66% de protéines N 31001 - = lescircuits courts.
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Riche en protéines (jusqu’a 70%), en fer,
magnésium, zinc, calcium et potassium, ainsi
~gu’en vitamines B et antioxydants, la spiruline
- booste I'énergie, I'immunité et la récupération
musculaire.

Fraiche, un gott uni

L'umami, souvent qualifie de cmq
] est une saveur savoureuse et pro e ala
;ﬁ > l présence naturelle de glutamate, inosinate et
' [ pour a Sante guanylate. On le retrouve dans de nombreux
N ¥ T aliments riches en protéines, fermental et

pour I’ enwronnement vieillissement comme le poulet grillé, le ¢

la charcuterie, le thé vert et la spiruline.

ré dans son terroir




Indicateurs de marché

2%

des francais se déclarent mobilisés en
faveur d'une consommation
responsable en 2021
selon une étude ADEME

v

2,7G€

de spiruline ont été vendues des francais se déclarent préts a Le marché des compléments

en France en 2023 selon ; payer plus cher pour un produit alimentaires en France est toujours
Seulement 56 tonnes produites sur i cultive en France, P alahausse avec un CA qui s€leve a
nos terres selon I’Agreste selon un sondage IFOP en 2023 P 2,7 milliards d’euros en 2023

)

Le marche europeen du " des francais souhaitent voir plus de des francais consomment des
nutraceutique projette une produits AB Bio en RHD compléments alimentaires
croissance annuelle de 4,91%. 7 selon I'Agence Bio en 2023 ' en 2023




Le temps s’accélére pour le spiruline o

® 1967 .

e : - T e M 2025 : Solis innove
La spiruline redécouverte Toujours décalée, Innocent La Spiruline surgelée en doses
Au Tchad vers 1967, le professeur belge diffu.setna}tio‘nalement ce jus- individuelles pour les
Jean Léonard est intrigué par les multi-fruits a base de spiruline dans restaurateuts.
- [=]mm] - galettes séchées, appelées “dihé” une;recette dux vertiies Maintenant. nous Somumes
*Q =| que consomme la communauté a? t1-oxydar_1tes M e fiers de four;lir désormais un ﬁ‘
Kanembu. ctonnante. ; R
format adéquat pour vos plus
belles créations.
® 1974 e o ‘ '. = ]
- L’Aliment du XXIe siécle Picard commercialise | .
Lors de la conférence mondiale sur dela Spiruline surgelée‘ )

l’alimentation a Rome, 'OMS déclare la
%g ’ - spiruline comme aliment du XXIe .

Les Spiruvores sont référencés chez Picard et
; _proposent, a I'échelle
nationale, aux particuliers de
la spiruline Solis Culturae.

_siecle, une reconnaissance
mondiale.

" La Spiruline est dan
1970

La culture Ch France A 2 Spiruljpeé-l’honneur dans }e numero de & . Edonia léveZ millions d’€
Des pionniers ont importé d’Afrique la juillet-aott 2024 de Gault&Millau France

culture de la spiruline, développée 1a-bas pou‘r ; 3 - N S : S
: lutter contre la malnutrition. G ault { % MI" au 5 La spiruline convient parfaitement a cet usage

. les projets
depuis 2020 se multiplient

pour son substitut de viande a base de spiruline

. de part sa richesse en protéines et B12.
Cette culture véritablement durable : : SR
séduit nombre de producteurs.

)
1




2012 |

2 amis d’enfance
unissent leur savoir-faire

L'idée d’une culture véritablement
durable séduit de plus en plus de
producteurs dans nos contrées.

Y Lilian Ducei,
- PDG-fondateur
de Solis Cultura

Fdndation du GAEC sur une
- parcelle de 3600m? dont
1000m? de bassins, les Lonnes
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REGION : X
. MINISTERE
?R}J'!E DE LAGRICULTURE
#4 ETDE LALIMENTATION
CUTECA IIR 3

Cofinancé par
I'Union européenne

Les partenaires territoriaux ont eu une
influence prépondérente sur notre capacité a
investir dans un outil de production moderne.

Phycocyanine Format RHD

FR-BIO-01
Aquaculture France
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Déshydration

Depuis 2012

C'est une étape clé dans la production de
spiruline. Notre séchoir a flux d'air contrélé
permet de déshydrater la spiruline a moins de
40°C, préservant ainsi son intégrité
nutritionnelle contrairement aux produits
d’importation.

Surgélation

Depuis 2023

Nous surgelons notre spiruline lorsqu'elle est
destinée a 1'agro-alimentaire, la restauration
ou aux laboratoires d'extraction.

Ainsi, nos clients peuvent 1'utiliser sous forme
fraiche une fois décongelée.

Nous préparons notre
spiruline au séchage

-
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Par son caractére “Slow”, c’est une___ ’1
approche bien différente de 1a méthd(jﬂ
de séchage par Spray Drying, largexri?
utilisée en Asie, qui dégrade ses qual{t" S




Notre spiruline conserve toutes les qualités
nutritionnelles grace a un séchage doux

(contrairement au spray drying) et quelque
soit sa forme.

« Paillettes : Idéales en condiment sec.
 La paillette est la garantie que le séchage a
té doux.

i _.,__:Q

o L'ensemble de ces étapes sont réalisées par nos soins,
% by dans nos deux fermes

40%

des ventes



PROVENCE
. ALPES
COTE DAZUR

Une dizaine d’employés
7 saisonniers & de nombreux intervenants

Ainsi, nous participons pleinement a 1'écon-
omie de notre région en soutenant l'emploi
et les entreprises locales.

Solis Culturae cultive un
aliment hors norme
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'Ch‘iz n%erres
Ethique, économe en énergie et ->r eau

Notre culture est éthique,
elle protege notre

environnement direct, celul
ou grandissent nos enfants.

4

Récolte en circuit
fermé, I'’eau retourne
au bassin

Pas de pesticides
(pas de phytosanitaire)

Y <



. err01r §s: 'OVén ﬁ {I i
aditions idéales.

bl %) ' Label AB Bio FR

Roquemaure Carp%ntras

Nos exploitations sont certifiées AB par
& ECOCERT France depuis 2022,
Avignon 40  Contrairement aux produits
S Liste-sur-la-Sorgue B . d'importation hors UE, nous respectons
| . ' 1, intégralement le cahier des charges
% européen de maniere transparente :

Cavaillon

BeaL(ljcaire Saint-Rémy- St tl‘agablhte des bassins au

de-Prgvence : Consommateur. - l
Controlé par

ECOCERT FR-BIO-01
Salnn-de(—)vaence AquaCU|ture France '
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Nous crééons des relations durables

Réseaux de magasins spécialisés

¢ marcel & fils
® depuis 2014

Solis Culturae est référencée
chez Marcel & Fils en
paillettes, poudre et
comprimés depuis 2014.

A partir de 2020, notre
spiruline est commercialisée
sous leur marque intégrée Le
Choix du Naturo.

Plus récemment, en 2025, ils
ont élargi leur offre avec
notre phycocyanine 5g/L
arOme pomme.

70 magasins
7 références

Marque Solis
Marque intégree

e

SPIRULINE

biocnop

LA BIO NOUS RASSEMBLE

® depuis 2021

Référencée nationalement
en 2021 avec notre spiruline
conforme au cahier des
charges bio privé Ecocert,
Solis Culturae obtient la
certification AB en 2022.

Présente sur 1'ensemble du
territoire grace aux quatre
plateformes logistiques de
Biocoop, nous avons ajouté
en 2025 notre phycocyanine
2g/L arome péche a 'offre.

742 magasins
4 références

Marque Solis

PROVENCE.

Référencée en février 2025,
Solis Culturae propose sa
spiruline sous forme de
paillettes, poudre et
comprimés dans les
magasins So Bio a travers la ~
France. Ce partenariat
renforce notre présence dans
le secteur bio et offre aux
clients de So Bio une
spiruline de qualité
supérieure.

Marque Solis

PAILLETTES

' Spiruline

: BEermicre & Engagee

Eedd
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marie claire

® depuis 2022

Solis Culturae collabore avec le
laboratoire expert en
nutraceutique Dynveo pour
proposer notre spiruline en
paillettes, poudre et
comprimés, dans une
démarche de qualité et de
transparence pour le bien-étre
des consommateurs.

————

Laboratoire

NUTRI&CO

® depuis 2024

Solis Culturae collabore avec la
marque Nutri & Co pour
proposer notre spiruline sous
forme de comprimés. Ce
partenariat met en avant notre
engagement commun pour des
compléments alimentaires
naturels et de haute qualité,
répondant aux besoins des
consommateurs soucieux de
leur bien-étre.

Pure player

_B

Depuis 2024, Solis Culturae
collabore avec la marque Hoope,
en fournissant notre spiruline
sous forme de paillettes emballées
en doypack. Ce partenariat
permet a Hoope d'offrir a ses
clients une spiruline de haute
qualité non transformée.

LEA

NATU RE

® depuis 2023

Depuis 2023, Solis Culturae
est fier d'étre référencé par Léa
Nature, un acteur engagé dans
la distribution de produits
naturels et bio.

Ce partenariat renforce notre
engagement commun pour
une alimentation saine et
durable

Groupement alimentaire



Vrac au Kg

Destiné aux laboratoires, faconniers,
transformateurs, marques blanches.

Vendu en seau alimentaire.
Ekg +10.000 comprimés

100g produit  4gDJR  VNR%/4g

Energie en kj 1685
soit en keal 391 ) _ )
Protéines 67,78 2,78 5,40% SN & ] \
dont Phycocyanine >20% >20% - : : g -
s 0 ; X :
s e 012 Os0% Paillettes SC044
Sel 3,3g 013  470%
i 0 . . 7z
ot s ?jgé oo,beegg gzg%‘: Comprimés SCO47
Fibres 6,8g 0,24g - ) INGREDIENT : Spiruline Bio (100%)
Minéraux 78 0,28g - DOSE JOURNALIERE RECOMMANDEE (DJR) : 4 gr/jour
dont fer ~ 6l4mg  246mg - TENEUR EN INGREDIENTS ACTIFS : Spiruline 4g

dont bétacarotene 6,8mg, fer 1,9mg, phycocyanine 920mg

DDM 24 mois
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e Doypack
: plru 1ne | Idéal pour le retail physique ou e-com-
Fermiere & Engagee ‘ ) ' merce.

Vendu en doypack de 80g, 300g
s ou 1kg.

D'autres tailles sont disponibles.

Forme / poids au kilo

Paillettes SCOb4

Comprimés SCO056

INGREDIENT : Spiruline Bio (100%)
DOSE JOURNALIERE RECOMMANDEE (DJR) : 4 gr/jour

TENEUR EN INGREDIENTS ACTIFS : Spiruline 4g
dont bétacarotene 6,8mg, fer 1,9mg, phycocyanine 920mg

DDM 24 mois A



PROVENCE

Surgelé

En brut, plaque brute destinée a
1'agro-alimentaire ou a I'exctra-
tion.

En sachet, dés non calibrés do-
sables pour la RHD.

Vendu en sachet de 200g

Forme / poids 300g

Surgelé en plaque 3kg SC046
Surgelé en plaque 2kg SCO080
Surgelé en sachet 200g SC098

INGREDIENT :
Spiruline Bio (100%)
DOSE JOURNALIERE RECOMMANDEE (DJR) : 4 gr/jour

TENEUR EN INGREDIENTS ACTIFS : Spiruline 4g
dont bétacarotene 6,8mg, fer 1,9mg, phycocyanine 920mg

DDM suivant n° de lot 18 mois
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Phycocyanine

Soutien du systeme immunitaire
Idéal pour le retail physique ou
e-commerce.

C'est un complément alimentaire
issue de 1'extraction de notre
spiru-line sans additif de type
agave, alcool ou glycérine.
Ardme naturel afin d'améliorer
1'expérience de consommation.
Vendu en boite cartonnée de
20 ampoules.

Forme / poids 300g

2g/1 Péche SC097
5g/1 Pomme SCO87
INGREDIENT :

Extrait de spiruline titré a 2000, 3000, ou 5000mg/L de phycocyanine
sur base d’eau pharmacopée (97,5%).
Arome naturel de pomme ou de péche (2,5%).

DDM 24 mois
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SA§ SOllS Culturae/
14 :(1941 route de la Crau \
8160 Chateaurenard

0616 21 56 65 \

I" m son@soelis-culturae.fr
ci@soli —?ulturae r

h ‘,'.’: sy, r 7 | Ry \
S0 LEA - e : 3 @J‘ﬂ (s Informations,

C - g i ] idées, recettes :
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(8) solis-culturae.fr
NUTRI&CO




